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Поняття про органічні речовини
Ліпіди: склад, будова і функції 



Перевірка домашньої роботи



План 



Поняття про органічні речовини



Класифікація органічних сполук



Вміст  у організмах органічних речовин



Ліпіди: склад і класифікація



Жири 

Це складні естери триатомного спирту 
гліцерину з високомолекулярними 
жирними кислотами.
Усі карбонові кислоти, що утворюють
жири, мають парну кількість атомів 
Карбону.
У твердих тваринних жирах  - сало, 
містяться пальмітинова  (С16Н 32О2) і 
стеаринова (С18Н36О2)  кислоти
Жири, які мають за кімнатної температури  
рідку консистенцію - олії, утворюються за 
участі ненасичених багатоатомних кислот. 
Найпоширенішою  ненасиченою кислотою 
є олеїнова  кислота (С18Н34О2), що входить 
до складу рідких жирів рослин, риб та 
морських ссавців.

Схеми будови молекул
пальмітинової (а), 

стеаринової (б)
та олеїнової (в) кислот



Складні ліпіди 



Властивості ліпідів

 Молекули жирів належать до 
неполярних сполук і тому не 
розчиняються у воді. Їх називають  
гідрофобними

 Жири не розчинюються у воді, але 
під час збовтування здатні 
утворювати  емульсії — суміші, що 
складаються з води й дуже дрібних 
і непомітних для ока крапельок 
жиру. Типовою біологічною 
емульсію  є молоко.

 Ліпіди гідрофобні, але добре 
розчиняються в неполярних 
розчинниках: бензолі, хлороформі, 
ацетоні.



Функції ліпідів

Функції ліпідів в організмі тісно пов’язані з їх 
властивостями  й особливостями будови. 
Біологічні функції ліпідів є такими ж різноманітними, як 
і самі ліпіди.





Біологічна роль ліпідів





Узагальнення 



Застосуйте свої знання



Застосуйте свої знання


